Hanna Dahlenborg, Stockholm

"Jag ar civilingenj6r och anstélld som doktorand
i Stockholm. Eftersom jag hoppas péa en framtid
som produktutvecklare inom livsmedels-
branschen vill jag ldasa kurser inom livsmedel
och produkt- och affarsutveckling av livsmedel.
Da jag haller till i Stockholm ar det ocksa super
att alla kurser gar pa distans”.

Eva Stenvide, S6derakra

“Jag ar utbildad kostekonom med bakgrund fran
restaurang och storhushéll i alla tankbara
befattningar. Jag haller pa att bygga upp ett
sméskaligt livsmedelsféretag dar jag utvecklar
unika produkter av de rdvaror som finns inom
naromréadet. Min vision &r att jag i framtiden
bade driver mitt eget foretag och bistar andra
féretag med produktutveckling. Programmets
inriktning pa produkt- och affarsutveckling ar
darfor mitt i prick! Att kunna lasa péa distans via
e-learning &r dessutom en nddvandighet f6r mig.”

Mer information

Programmet &r riktat till dig som har bakgrund
inom livsmedel:

Foérkunskaper: 180 hp med férdjupning
omfattande 90 hp inom dmnet
livsmedelsvetenskap/kostvetenskap eller
biologi. Examen: Masterexamen med
huvudomradet Livsmedelsvetenskap

Programmet &r ocksa riktat till dig som har en
bakgrund inom ekonomi:

Foérkunskaper: 180 hp med férdjupning
omfattande 90 hp inom dmnet
féretagsekonomi.

Examen: Masterexamen med huvudomradet
Foéretagsekonomi.

Food — Innovation and market &r resultatet av
ett utvecklingsprojekt som finansieras av KK-
stiftelsen.

Det presenteras mer i detalj pa hemsidan:
http://www-skara.slu.se/foodsv/
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Livsmedelsindustrin méter allt fler forvantningar
och krav pa kvalitetssékring och produkter med
mervarden som halsa, hallbarhet och etik - kort
sagt, ekonomiska, miljdmassiga och sociala krav pa
primarproduktion, féradling, logistik och
forséaljningsled.

Som ett svar pa dessa branschbehov har SLU,
Sveriges lantbruksuniversitet, i samverkan med
andra svenska och utlandska larosaten utvecklat
ett tvaérigt mastersprogram. Programmet, Food -
Innovation and market, har engelska som
arbetssprak och kommer att erbjudas fran och
med hostterminen 2010.

Programmet ar anpassat efter livsmedelsbranschens
6nskemal. Produkt- och affarsutveckling var de
amnen som l&g i topp nar branschen framférde sina
onskemal. Dessutom finns ett behov av utbildning i
ledarskap, mat & hélsa, samt milj6 och etik.

Den som laser utbildningen kan ta del av
utbildningen hemifran och genomféra projekt vid

lokala livsmedelsforetag.
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Ak 2 60 hp

Elective courses Master's project

and possibility to go abroad

Introduktionskurserna

For de studenter som inte har grundlaggande
kunskaper i livsmedel startar utbildningen med en
introduktionskurs i livsmedel. For de studerande
som inte har grundlaggande kunskaper i ekonomi
starter utbildningen med en introduktionskurs i
foretagsekonomi.

Produkt- och affarsutveckling

Kursen i produktutveckling omfattar sensorik,
forsoksplanering och statistik medan kursen i
affarsutveckling omfattar foretagsutveckling,
foretagsledning och marknadsféring.

Projekt med industriella tillampningar

De tillampade aspekterna omfattar kunskap om hur
produkt- och affarsutveckling kan genomforas pa
ett systematiskt och resurseffektivt satt for att
ocksa tillgodose mervarden som ekologi, héalsa och
etik.

Fristaende kurser

Under programmets andra ar ges valfria kurser om
totalt 30 hogskolepoang, som bl. a. leder till sarskild
fordjupning inom i ledarskap, nutrition,
livscykelanalyser, sensorisk analys och etik.
Kurserna omfattar saval teoretisk férdjupning som
tillampade moment. Det andra aret innehaller
dessutom ett sjalvstéandigt arbete om 30
hogskolepoang (Master's project).

Masterprojektet

Vid det avslutande examensarbetet far studenten
tillampa sina kunskaper, forméagor och
forhallningsséatt pa en aktuell fragestélining, garna
av tillampad karaktar, inom affars- eller
produktutveckling (beroende pa huvudomrade).

Vill du vidareutbilda dig (lasa en hel
masterutbildning eller bara enstaka kurser)?

Vill ditt féretag ha hjalp med problemldsning
eller projekt?

Vill du eller ditt foretag delta pa annat satt?
SLU startar masterprogrammet

Food - innovation and market
hosten 2010




